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Uma viagem pelos sabores da gastronomia portuguesa,
do Minho aos Agores, sem sair dos jardins da Av. Jilio Graga!
Venha dai!

RESTAURANTES REGIONAIS
MINHO - Restaurante Torres, Vila Verde
TRAS OS MONTES E ALTO DOURO - O Académico, Braganca
ESTREMADURA - Palhinhas Gold, Rio Maior
ALENTEJO - O Lampido, Evora
ALGARVE - Tasca Algarvia, Faro
MADEIRA - Do Dia Pr'a Noite, Santa Cruz
ACORES - Casa José do Rego, Lagoa llha de S. Miguel

Mais de 70 espa¢os de venda de produtos de todas as regides do Pais
Queijos e enchidos, vinhos de mesa e generosos e outras bebidas, azeites,
vinagres e condimentos, pédo, doces e compotas, gelados e chocolate...
workshops, livraria gastronémica, animagao didria..., tudo bons pretextos
para que os jardins da Av. Julio Gracga, entre 18 e 27 de Agosto, sejam o
ponto de encontro absolutamente obrigatdrio!

Horarios
18 agosto 18HOO > 24h00
sex, sdb e dom 12h00 > 24h00

ENTRADA seg aqui 17h00 > 24h00

LIVRE N
Os restaurantes abrem sempre a hora

de almogo, das 12h00 as 14h30

Informagoes
Associag¢do para Defesa do Artesanato e Patrimoénio de Vila do Conde
Praca Luis de Cam®des, 31- 22 dto 4480-719 Vila do Conde, Portugal
www.adapvc.pt - tel +351252 627 700 - geral@adapvc.pt
Como Chegar: GPS 41°21°05.70”N 8244’53.70”W Av. Julio Graca



